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La historia de Dofa Laura comienza en 1999,
basada en la busqueda constante de calidad
y el respeto por la tradicion culinaria canaria.

Ofrecemos a nuestros clientes un equilibrio perfecto entre
calidad, servicio excepcional y creatividad en recetas artesanales,
utilizando ingredientes selectos y cuidando la presentacion.

Alo largo de los anos, hemos construido un equipo de profesionales
que ofrece una amplia gama de productos de reposteria y cocina de las Islas Canarias.

Desde hace 25 afios,
nuestro enfoque se centra en el respeto por la tradicion,
el COMPromiso con la calidad, y la innovacion.



Tartita ferrero

- .

Delicia de mango Mousse de limon Mousse de higo Natillas con galleta Flan de huevo Arroz con leche



Tartas

Oro verde de Pistacho Lotus Biscoff’

Caramelo y Dulce de leche Requeson con crema de limon Santiago

Zanahoria Red Velvet Manzana Naranja Turron Tres Chocolates
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Kinder Frutos rojos Limon con merengue Ferrero Tiramisu



Pasteleria

Milhojas de Chocolate, Aztcar glas, Dulce de leche 0o Manzana

Tartas Rectangulares

Ferrero

Quesillo Tiramist Tres Chocolates




Croqueter{a Listos para degustar

Variadas:

Jamon

Pollo

Bacon ahumado y datiles
Bonito

Champinones rellenos de: Bonsau.
- almogrote Bolas de pollo Churros de pescado
- carne mechada de ternera y almogrote

Vegetarianas:

Almogrote

Espinacas con pasas y piflones
Cabrales con cebolla caramelizada
Champifones y rulo de cabra
Platano y almogrote

Carme Mechada
de ternera o pollo

Fritos de queso



Estaremos encantados dC ayudarte.

+34 922 6539 89

info @postresdonalaura.com

www.donalaura.com

S{guenos en:
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